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Fecha: 15/10/2013

Producto: ENSALADA RUSA

Mantener congelado a –18ºC. 

Referencias a la Legislación:

100g Porción

67,4 57,3

3,0 2,6

0,4 0,3

13,2 11,2

28,2 24,0

Características Organolépticas:

Aroma :

Aspecto 
:

Sabor : Característico de cada ingrediente

Color : Característico de cada ingrediente

Textura : Tierna

FICHA DE PRODUCTO

ENSALADA RUSA

Marca: INTERAGRO

Contenido 

Neto: 

2 KILOS

Vida útil: 

Duración 24 meses almacenado 

a temperaturas de -18°C o menores.

Ingredientes: 

Papa cubo, Arveja, Zanahoria 

Conservación:

DS N° 977             Reglamento Sanitario de los Alimentos

Decreto N° 57       Etiquetado y Rotulación

NCh 1650/1Of.84  Peso Neto

Decreto N°88        Declaración de Alérgenos

Resolución
Res. SNS 656 del 08/03/91 - VI Región 

INFORMACION NUTRICIONAL Instrucciones de uso:

Porción: 1 Taza (85g)
Preparación Tradicional

Sin descongelar previamente verter 1kg de producto en 1lt de 

agua o su equivalente. Cuando vuelva a hervir, cocinar a 

fuego lento en olla tapada por 5 a 7 minutos.

En microondas

Sin descongelar, ponga la cantidad requerida en una bolsa 

previamente perforada o en un recipiente para microondas, 

durante 5 a 6 minutos o hasta que estén a punto.

Porciones por envase:  23

Energía (Kcal.)

Proteínas (g)

Grasa total (g)

Carbohidratos disponibles 

(g)

Sodio (mg) Uso previsto:

Este producto puede usarse como ensalada fría o como parte 

de guisos y comidas calientes.

Grupo Vulnerable:

Característico de cada ingrediente, libre de olores 

extraños

No existen grupos vulnerables.

Apto para todo tipo de consumidores.

Propio de la mezcla del producto, libre de 

materias extrañas

Declaración de Alérgenos:

No contiene alergenos. No requiere declaración según Decreto 

N°88. 

Formato:  8 x 2 KILOS
Envase Primario: Bolsa de Polietileno transparente, impresión 

flexográfica.

Envase Secundario: Caja Cartón Corrugado Café C20  

Cajas por Pallet:  56 cajas o según carga solicitada

Fecha de Elaboración - Fecha de Vencimiento:

Fecha de Elaboración impresa en el envase


